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Yiyecek ve icecek hizmetleri olan
otel, restoran, kaleterya, bar, pastane,
toplu beslenme kurumilari, vb.
yerlerde hijyen ve sanitasyon
Kurallarina uygun olarak yiyecek ve
iIceceklerin servise hazir hale getirilip
musterye sunuldugu hizmet alanidir.



Yiyecek Icecek hizmetleri hizli bir
gelisim ve degisim gostererek
dunyada ve ulkemizde onemli bir
Isttihdam alani haline gelmistir.

Bu alanda; rekabet kosullarina
ayak uydurabllmek icin sektorun
Istedigi yeterlikleri kazanmis, dunya
standartiarinda hizmet verecek
kalitell'insan gucu yetistirmek
amaclanmaktadir:..




>Ascllik

>Pastacilik

>Servis Bolumu

>Bar Bolumu

> Hostluk / Hosteslik Bolumu



Mutfak arac, gerec ve
ekipmanlarini kullanarak,
Rijyen ve sanitasyon
kurallarina uygun yiyecek
uretimi yapma ve servise
hazir hale getirme yeterliklerini

kazandirmaya yonelik egitim ve ogretim verilen
daldir.

Ascllik mesleginin yeterliklerine sanip
meslek elemanlari yetistirmek
amaclanmaktadir.



Pastane mutfagl aracg, gerec
ve ekipmanlarini kullanarak,
hijyen ve sanitasyon kurallarina £=
uygun pastane Urtnlerini "
yapma susleme ve servise

hazir hale getirme yeterliklerini kazandirmaya
yonelik egitim ve ogretim verilen daldir.

Pastacilik mesleginin yeterliklerine
Sahip meslek elemaniari yetistirmek
amaclanmaktadir:.




Servise hazirlik, servis
yapma, hesabin takdimi
ve tahsili yeterliklerini
Kazandirmaya yonelik
egitim ve ogretim verilen
daldir.

Servis elemanligl mesleginin
yeterliklerine sahip meslek elemanlari
yetistirmek amaclanmaktadir:




Bar hazirliklari ve duzenini
saglama, icecek hazirlama |
Ve servisini yapma, hesabin kﬁ:

takdimi ve tahsili yeterliklerini —

kazandiracak egitim ve e
ogretim verilen daldir.

Barmen/barmaid mesleginin yeterliklerine
sahip meslek elemanlari yetistirmek
amaclanmaktadir.




Otobus, tren ve

havayollarinda seyahat

Oncesl, sonrasi ve seyahat
sirasindaki yolcu/musteri
Nizmetlerini ve servis
nizmetlerini yapma yeterliklerini
Kazandiracak egitim ve ogretim
verilen aalair.

IHosteslik mesleginin yeterliklenne sanip
mesiek elemanlanyetistirmek amacianmaktadir:




> Ascllik

> Gastronomi ve mutfak sanatlari
> Gida teknolojisi

> Hazir yemek ve ascilik

> Meyve ve sebze isleme

> Sut ve sut urunleri

> llurizm ve otel isletmecliligi

> Turizm ve Seyahat Isletmeciligi
> Uniuretim teknolojisi

> Yag endustrsiivio.



> Konaklama Isletmeciligi Ogretmenligi

> Seyahat Isletmeciligi 6gretmenligi

> Aile Ekonomisi ve Beslenme Ogretmenligi

> Aile ve Tuketici Bilimleri Ogretmenligi

> Alle ve Tuketici Bilimleri

> Beslenme ve Diyetetik (Saglik Teknolojisi Yuksekokulu)
> Beslenme ve Diyetetik (Saglik Y.O.)

> Ev Ekonomisi Yuksek Okulu

> Kocr)maklama Isletmecigi (Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik
Y.0.)

> Konaklamallsletmeciligil (Turizm ve Otelcilik Y. 0r)
> Seyahat Isletmecigii(Turizm Isletmeciligive Otelcilik Y. O.)
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Seyahat Isletmecigi (Turizm ve Otelcilik Y.O.)

Seyanat Isletmecigi ve Turizm Rehberligi (Turizm
Isletmeciligi ve Otelcilik Y.O.)

Turist Rehberligi' (Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik
YUuksekokulu)

Turist Rehberligi (Turizm ve Otelcilik Yuksekokulu)
Turizm Isletmeciligi (Uygulamali Bilimler: Yuksekokulu)
Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik (Turizm Isletmeciligi ve
Otelcilik Y.0.)

Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik Y.O.

T'urizm ve Otel Isletmeciligi(Uygulamali Teknoloji ve
Isletmecilik Y.0.)

Turizm ve Otel Isletmeciligi Y.O.
Turizm ve Otel Isletmeciligi’ (Turizm ve Otelcilik Y.Oy)
liurizm ve Otelcilik (Bilgisayar ve Tiurizm: Yuksekokulu)

Yiyecek-Icecek Isletmecigi (TiurizmiIsletmeciligive
Otelcilik Y.0)



Yiyecek Icecek Hizmetleri'alanindan mezun olan
ogrencller, sectikleri dal/meslekte kazandikiari
yeterlikler dogrultusunda;

> Konaklama isletmelerinin yiyecek icecek unitelerinde,
> Pastanelerde,

> Kurum mutfaklarinda,

> Kafeterya, bar ve restoranlarda,

> Yemek fabrikalarinda,

> Ulasim araclarinin yiyecek icecek unitelerinde

> Euarn/kengre; etebus/iren; havayollarinintyerhizmetieri
Ve ucakiandavio: yerierae calisanilirler:




> Alan programinin toplam egitim suresi, 9.
siniftan sonra S ogretim yili olarak
planlanmistir.

> Egitim suresinin okulda, isletme ve
bireysel ogrenme icin ayriimis dagilimi,
Yiyecek Icecek Hizmetleri alani; haftalik
ders cizelgesi, dersler ve moduller ile
llgiliraciklamalarda belirtildigi gibi
uygulanir.



Mezun olan ogrenclye alanda/dalda diplema
verilir.

Ogrencinin sectigi dal ile ilgili aldigi ttm dersler
ve moduller diploma ekinde belirtilir.

Ogrenciye, programdan ayrildiginda veya mezun
oldugunda, kazandigi yeterlikleri gosteren ve bir

yaygin mesleki ve teknik egitim programi ile ayni
yeterlikleri kazanan kisilere es deger belge verilir.

Ogrencinin kazandigi meslekilyeterlikler
sertifikaya yonelik belgelendirmelerde
degeriendinlir:



